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Madacia Tesco

Grant Tesco 2016
»Podpora farmarov a drobnych vyrobcov
potravin®

Nadacia Tesco vyhlasila pod zastitou Ministerky pédohospodarstva
a rozvoja vidieka Slovenskej republiky Gabriely Mate¢nej
3. ro¢nik grantovej schémy zameranej na
podporu farmarov a drobnych vyrobcov potravin

Ciel’:

Podporit’ farmarov a malych vyrobcov potravin prostrednictvom vzdelavacich aktivit v oblasti
vysSieho stupiia spracovania vlastnej produkcie, inovacii, bezpecnosti a kvality produktov. Pomoct
vytvorit’ priaznivejSie podmienky pre podnikanie v polnohospodarstve a vyrobe potravin, rozsirit
zamestnanost’ a podporit’ slovensky vidiek . InSpirovat’ vyvoj inovativnych, unikatnych produktov
s vysokou pridanou hodnotou pri produkcii farméarskych a regionalne Specifickych potravin ako aj ich
marketingovo-obchodnu stratégiu.

Ciel'ova skupina

Farmari, drobni vyrobcovia potravin

Projekt bude realizovany v Styroch etapach :

1. etapa /26.9. -14.10.2016/
Uvodné informac¢né jednodiové seminare, ktorych cielom bude poskytnut vychodiskové
informacie o vyzname a moznostiach inovacii pre kvalitu a bezpeénost’ farmarskych potravin.

Obsahovy namet jednodnovych informacnych seminarov:

» Vyznam vySSieho stupna spracovania a inovacii pre ekonomiku farmy

» Nové procesy a postupy vyuziteI'né pri inovacii farmarskej vyroby potravin

» Spravna hygienicka a vyrobna prax pri farmarskej produkcii potravin

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovacii v oblasti spracovania
zékladnych a netradi¢nych rastlinnych a zZivo¢isnych produktov na farme

» Podpora pre inovacie

» Inovécie v oblasti marketingu farmarskych produktov

Il.etapa /17.10. - 18.11.2016/

Odborné trojdiiové kurzy zamerané na zvladnutie inovacnych postupov, spracovanie
inova¢ného projektu, jeho hodnotenie a postup realizacie, ziskanie informacii 0 moznostiach,
novych procesov a postupov umoziujicich vyrobit’ originalne produkty pripadne zvysit
kvalitu vlastnych produktov.



Odborné kurzy budd zamerané na potravinarske komodity :
Mlieko, mlie¢ne produkty
Maso, ostatné zivocisne produkty
Ovaocie, zelenina, hrozno
Strukoviny, ceredlie, olejniny a iné rastlinné suroviny

Obsahovy namet odbornych trojdiovych kurzov:.

» Vyznam vysSieho stupnia spracovania pre ekonomiku farmy

» Potreba a vyznam inovacii pre farmarsku produkciu a malych vyrobcov

» Spravna hygienicka a vyrobna prax pri farméarskej produkcii potravin

» Metodika vyrobnej a vyrobkovej inovacie v podmienkach farmy a MSP

» Nové procesy a postupy vyuziteI'né pri inovacii farmarskej vyroby potravin

» Tvorba a hodnotenie inova¢ného projektu

» Materialové, energetické a ekonomické bilancie

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania mlieka

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania mésa

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania ovocia,
zeleniny, hrozna

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania cerealii,
strukovin, obilnin a inych rastlinnych surovin

» Podpora pre inovacie priprava Ziadosti

» Inovacie v oblasti marketingu farmarskych produktov ako na to.

I11. etapa/17.10.-18.11.2016/
Praktické ukazky a tréning na modernych zariadeniach a procesoch pri spracovani vlastnych
vzoriek primarnych surovin, priprava vlastnych novych produktov, marketingovych
a overovacich vzoriek. Tréning bude uréeny pre ucastnikov odbornych kurzov s vlastnou
predstavou. Rata sa s dsmymi tréningovymi diiami vzdy po dva na jednu oblast’. Sucastou
bude mikrobiologicka a analyticka kontrola vzoriek, spracovanie vyrobnej a vyrobkovej
dokumentécie pripadne navrh vlastného inovacného projektu.

IV. etapa/zaciatok decembra 2016/
Zavereéna konferencia spojena s prezentaciou vzoriek novych produktov pripravenych pocas
tréningu Gcastnikov. Stcastou konferencie bude tlatova beseda o vyzname a moznostiach
inovacii pri farmarskej vyrobe potravin.

Harmonogram seminarov a kurzov a miesta ich konania budi spolu s prihlaSkou spresnené na
webovej strdnke NPPC (www.nppc.sk) resp. www.vup.sk.

Realizaciu Grantu zabezpecuje Narodné poPnohospodarske a potravinarske centrum —
Vyskumny Ustav potravinarsky Bratislava v spolupraci s n.o. Ekotrend Slovakia Levoca

Kontakt a bliZSie informécie:

doc. Ing. Stanislav Silhar, CSc. garant silhar@vup.sk 0914/322094
Katarina Noskovic¢ova projektovy manazer noskovicova@vup.sk 033/6472973
Zuzana Homolovda EKOTREND SLOVAKIA ecotrend@ecotrend.sk ~ 0905/580141

Naklady spojené s iz¢ast’ou na seminaroch a kurzoch - strava a ebéerstvenie budi hradené
z prostriedkov Nadacie Tesco.
Ucastnici si hradia iba dopravu na miesto konania .
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