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APOTRAVINARSKE CENTRUM

VYSKUMNY USTAV POTRAVINARSKY

BRATISLAVA MNadacia Tesco

Grant Tesco 2016
»,Podpora farmarov a drobnych vyrobcov
potravin®

Nadécia Tesco vyhlasila pod zastitou Narodného poPnohospodarskeho a
potravinarskeho centra 3. ro¢nik grantovej schémy zameranej na
podporu farmarov a drobnych vyrobcov potravin

Ciel’:

Podporit’ farmarov a malych vyrobcov potravin prostrednictvom vzdelavacich aktivit v oblasti
vysSieho stupiia spracovania vlastnej produkcie, inovacii, bezpe¢nosti a kvality produktov. Pomoct
vytvorit priaznivejSie podmienky pre podnikanie v polnohospodarstve a vyrobe potravin, rozsirit
zamestnanost’ a podporit’ slovensky vidiek . InSpirovat’ vyvoj inovativnych, unikatnych produktov
s vysokou pridanou hodnotou pri produkcii farméarskych a regionalne Specifickych potravin ako aj ich
marketingovo-obchodnu stratégiu.

Ciel'ova skupina

Farmari, drobni vyrobcovia potravin

Projekt bude realizovany v troch etapéach :

l. etapa
Uvodné informaéné jednodiiové seminare, ktorych cielom bude poskytnut’ vychodiskové
informacie o vyzname amoznostiach inovacii pre kvalitu abezpe¢nost’ farmarskych
potravin.

Il.etapa
Odborné trojdiové kurzy zamerané na zvladnutie inovaénych postupov, spracovanie
inovac¢ného projektu, jeho hodnotenie a postup realizacie, ziskanie informécii o0 moznostiach,
novych procesov a postupov umoziujucich vyrobit’ origindlne produkty pripadne zvysit
kvalitu vlastnych produktov.
Odborné kurzy budd zamerané na potravinarske komodity :
Mlieko, mlie¢ne produkty



Maéso, ostatné zivocisne produkty
Ovocie, zelenina, hrozno
Strukoviny, ceredlie, olejniny a iné rastlinné suroviny

I,  etapa
Zaverecna konferencia spojend s prezentaciou vzoriek novych produktov pripravenych pocas
tréningu ucastnikov.
Sucast'ou konferencie bude tlatova beseda o vyzname a moznostiach inovacii pri farmarskej
vyrobe potravin.

Jednodiiové seminare:

Ciel’ jednodiiovych seminarov: poskytnat vychodiskové informacie o0 vyzname
amoznostiach inovacii pre kvalitu a bezpe¢nost' farmarskych potravin. Sucastou bude
terenne poradenstvo priamo u farmarov v blizkosti konania seminara, praktické cvicenie —
tréning na pouZitie pristrojov a meranie parametrov v kritickych kontrolnych bodoch.

Vsetky seminare sa budi riadit’ rovnakym harmonogramom:
8:30 hod - 9:00 hod prezentacia ucastnikov

9:00 hod zacCiatok prednasok 1 Cast’

» Vyznam vysSieho stupiia spracovania a inovacii pre ekonomiku farmy

» Nové procesy a postupy vyuziteI'né pri inovacii farmarskej vyroby potravin
» Spravna hygienicka a vyrobna prax pri farmarskej produkcii potravin

12:00 hod obedova prestavka

13:00 hod zaciatok prednasok 2 cast’

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania
zakladnych a netradi¢nych rastlinnych a zivo¢isnych produktov na farme
» Podpora pre inovacie

» Inovacie v oblasti marketingu farmarskych produktov

16:00 hod diskusia, zaver.

Terminy seminarov a terénneho poradenstva

6.10.2016 Seminar / Bratislavsky kraj /

Miesto konania: Mestska vinotéka, Radni¢né namestie Pezinok



12.10.2016 Seminar / Trenc¢iansky kraj /

Miesto konania: Penzion Dolinka — Gépel s.r.o., Gapel 14, 97228 Valasska Bela

13.10.2016 Terénne poradenstvo

Miesto konania: 9:00 hod Valaska Bela, 15:00 Vasilov

14.10.2016 Seminar / Zilinsky kraj /

Miesto konania: Ran¢ u Edyho, Oravska priehrada, 029 01 Namestovo

19.10.2016 Seminar / KoSicky kraj /

Miesto konania: Penzion Plaz, Rekreac¢na 1, areal Tajvan, 044 01 Caiia

20.10.2016 Terénne poradenstvo

Miesto konania: 9:00 Caiia, 14:00 Velky Blh

21.10.2016 Seminar / Banskobystricky kraj /

Miesto konania: Sala§ pod Maginhradom, Vel’ké Teriakovce

26.10.2016 Seminar / PreSovsky kraj /

Miesto konania: Ran¢ pri Spi§skom hrade, 053 61 Zehra - Hodkovce 14

27.10.2016 Terénne poradenstvo
Miesto konania: 9:00 Hodkovce, Spisské Podhradie , 14:00 Levo¢a

28.10.2016 Terénne poradenstvo

Miesto konania: 9:00 Bzovska Lehdtka, 15:00 Komarno

3.11.2016 Seminar / Trnavsky kraj /

Miesto konania: Penzion Pri rybniku, 930 51 Vel’ka Paka 390

4.11.2016 Seminar / Nitriansky kraj /

Miesto konania: Penzion Zitava. Hlavna 5, 941 31 Dvory nad Zitavou

Prednasky jednodfiovych semindrov su zabezpecené lektorom a garantom projektu doc. Ing.
Stanislavom Silharom, CSc. ; spolupracovnikmi organizacie NPPC VUP Biocentrum Modra a
pracovnikmi n.o. Ekotrend Slovakia Levoc¢a pod vedenim Zuzany Homolove;j.



Odborné trojdinové kurzy

Cielom trojdiiovych seminarov: zvladnutie inovacnych postupov, spracovanie inovaéného
projektu, jeho hodnotenie a postup realizacie, ziskanie informacii o moZnostiach, novych
procesov a postupov umoznujucich vyrobit’ originalne produkty pripadne zvysit' kvalitu
vlastnych produktov.
Odborné kurzy budd zamerané na potravinarske komodity :

Mlieko, mlie¢ne produkty

Maso, ostatné zivocisne produkty

Ovaocie, zelenina, hrozno

Strukoviny, ceredlie, olejniny a iné rastlinné suroviny

Harmonogram seminarov:

Prvy den

10:00 hod - 11:00 hod prezentacia ucastnikov
12:00 hod obedova prestavka

13:00 hod zaciatok prednasok 1 cast’

» Vyznam vysSieho stupnia spracovania pre ekonomiku farmy

» Potreba a vyznam inovacii pre farmarsku produkciu a malych vyrobcov
» Spravna hygienicka a vyrobna prax pri farmarskej produkcii potravin
» Metodika vyrobnej a vyrobkovej inovacie v podmienkach farmy a MSP

18:00 hod diskusia, zaver.
Druhy dein
9:00 hod zacCiatok prednasok 1 cast’

» Nové procesy a postupy vyuzite'né pri inovacii farmarskej vyroby potravin
» Tvorba a hodnotenie inova¢ného projektu
» Materialové, energetické a ekonomické bilancie

12:00 hod obedova prestavka

13:00 hod zaciatok prednasok 2. cast’

» Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania mlieka

Smery vyrobkovych a vyrobnych inovécii v oblasti spracovania méasa / Smery vyrobkovych a
vyrobnych inovécii v oblasti spracovania ovocia, zeleniny, hrozna, Smery vyrobkovych a
vyrobnych inovacii v oblasti spracovania cerealii strukovin, obilnin ainych rastlinnych
surovin /

» Podpora pre inovacie priprava Ziadosti
» Inovacie v oblasti marketingu farmarskych produktov ako na to.

17:00 hod diskusia, zaver.



Treti den

9:00 hod

Praktické ukazky atréning na modernych zariadeniach. Sucastou bude mikrobiologicka a
analytickd kontrola vzoriek, spravovanie vyrobnej a vyrobkovej dokumentécie pripadne navrh
vlastného inovacného projektu.

12:00 hod obedova prestavka

13:00 hod prakticky vycvik — tréning aplikacie modernych procesov
v podmienkach farmarskej produkcie.

Seminare sa budu konat’ v Pension Betty Velky Meder

Terminy trojdiovych semindrov:

7.11.2016 - 9.11.2016 Zzameranie: Mlieko a mlie¢ne produkty

Miesto konania praktického cvicenia: Sala$ Cibajky, Klatova Nova ves.

10.11.2016 — 12 .11.2016 zameranie: Maso, ostatné Zivo¢isne produkty

Miesto konania praktického cvienia: Salas Cibajky, Klatova Nova ves.

15. 11. 2016 — 17. 11. 2016 zameranie: Strukoviny, ceredlie, olejniny a iné
rastlinné suroviny

Miesto konania praktického cvicenia: Spolo¢né pracovisko NPPC-VUP a KKV-Union,
Lehnice.

22.11.2016 —24.11. 2016 Zameranie: Ovocie, zelenina, hrozno

Miesto konania praktického cvi¢enia: Spolo¢né pracovisko NPPC-VUP a KKV-Union,
Lehnice.



Zaverecna konferencia

Zavere¢na konferencia spojena s prezentaciou vzoriek novych produktov .

Termin: 1. december 2016
Miesto konania: Kongresové centrum SPU v Nitre.

Zaciatok konferencie 10:00 hod.
Program bude dodato¢ne upresneny

Realizaciu Grantu zabezpetuje Narodné poPnohospodarske a potravinarske centrum —
VUP Bratislava pracovisko BIOCENTRUM Modra v spolupréci s n.o. Ekotrend
Slovakia Levoca

Kontakt, zasielanie prihl&Sok :

doc. Ing. Stanislav Silhar, CSc. garant silhar@vup.sk 0914/322 094
Katarina Noskovi¢ova projektovy manazér noskovicova@vup.sk 033/6472973
Zuzana Homolovda EKOTREND SLOVAKIA ecotrend@ecotrend.sk ~ 0905/580 141

Naklady spojené s i¢ast’ou na seminaroch, kurzoch a konferencii strava a obcerstvenie
budd hradené z prostriedkov Nadacie Tesco.

Ucastnici si hradia iba dopravu na miesto konania .
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NAVRATKA

MENO/PIIEZVISKO: ..vvevveiiieieciee sttt ettt e e et e s e sneeneennees

Ucast’ na:

Jednodnovy seminar: termin* miesto”
Trojdilovy seminar termin oblast”
Konferencia: 4no” nie”

Tel.kontakt: ...

e-mail oo

Potvrdent Navratku prosim poslat’ emailom na adresu: ecotrend@ecotrend.sk ;
noskovicova@vup.sk ; silhar@vup.sk

Jednodnovy seminar: termin*; miesto” - vyberte podla rozpisu terminov a miesta konania
Trojdiiovy semindr termin ~ oblast” " vyberte podla rozpisu terminov
Konferencia: ano ; nie - potvrdenie ucasti
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